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15Учебная практика

Производственная практика

Промежуточная аттестация

Государственная итоговая аттестация

Каникулы

2

Сводные данные

Курс 1 Курс 2

Сем. 1 Сем. 2 Всего Сем. 3



- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Макс. уч. нагр. Обяз. уч. нагр.
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4
Закрепленная кафедра

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Диф.
Зачет

Трудо-
емкость

По
плану

Конт.
раб.

Лек Лаб Пр СР Конс ПАтт
Обяз.
часть

Вар.
часть

Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр СР Конс ПАтт Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр СР Конс ПАтт Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр СР Конс ПАтт Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр СР Конс ПАтт Код Наименование

ОД.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 1404 1404 1404 800 32 572 42 30 100% 0% 100% 0% 612 612 356 10 246 864 792 444 22 326 42 30

+ ОДБ Базовые дисциплины

+ ОДП Профильные дисциплины

+ ПОО Предлагаемые ОО

+ ОД Общеобразовательные дисциплины 22222
11222
2222

1444 1444 1372 774 32 566 42 30 1372 1372 612 612 356 10 246 832 760 418 22 320 42 30 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.01 Русский язык 2 84 84 72 48 24 6 6 72 72 44 44 30 14 40 28 18 10 6 6 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.02 Литература 2 108 108 108 74 34 108 108 54 54 36 18 54 54 38 16 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.03 Иностранный язык 2 144 144 130 130 8 6 130 130 54 54 54 90 76 76 8 6 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.04 Математика 2 1 232 232 216 174 42 10 6 216 216 66 66 48 18 166 150 126 24 10 6 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.05 Информатика 2 132 132 132 132 132 132 58 58 58 74 74 74 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.06 Физика 2 108 108 108 72 16 20 108 108 46 46 32 6 8 62 62 40 10 12 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.07 Химия 2 144 144 128 80 16 32 10 6 128 128 64 64 48 4 12 80 64 32 12 20 10 6 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.08 Биология 1 72 72 72 58 14 72 72 72 72 58 14 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.09 История 2 136 136 122 98 24 8 6 122 122 64 64 54 10 72 58 44 14 8 6 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.10 Обществознание 2 72 72 72 62 10 72 72 28 28 24 4 44 44 38 6 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.11 География 2 72 72 72 54 18 72 72 72 72 54 18 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.12 Физическая культура 2 72 72 72 8 64 72 72 32 32 4 28 40 40 4 36 5 Общеобразовательная подготовка

+ ОД.13 Основы безопасности и защита Родины 2 68 68 68 46 22 68 68 30 30 22 8 38 38 24 14 5 Общеобразовательная подготовка

+ ИП Индивидуальный проект 2 32 32 32 26 6 32 32 32 32 26 6 5 Общеобразовательная подготовка

+ ИП.01 Индивидуальный проект 2 32 32 32 26 6 32 32 32 32 26 6 5 Общеобразовательная подготовка

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1620 1620 1260 268 266 726 360 36 1620 1116 144 684 522 106 114 302 144 18 972 738 162 152 424 216 18

ОП.Общепрофессиональный цикл 462 462 324 138 186 138 18 462 238 86 120 86 36 50 28 6 360 238 102 136 110 12

+ ОП.01 Основы культуры профессионального общения 4 54 54 36 18 18 18 54 36 54 36 18 18 18 3 Ресторанный сервис

+ ОП.02
Основы физиологии питания, санитарии и
гигиены

4 54 54 36 28 8 18 54 36 54 36 28 8 18 3 Ресторанный сервис

+ ОП.03 Товароведение пищевых продуктов 4 92 92 58 38 20 28 6 86 58 92 58 38 20 28 6 3 Ресторанный сервис

+ ОП.04
Правовые основы профессиональной
деятельности

3 54 54 36 18 18 12 6 48 36 54 36 18 18 12 6 3 Ресторанный сервис

+ ОП.05 Безопасность жизнедеятельности 3 48 48 32 18 14 16 48 32 48 32 18 14 16 3 Ресторанный сервис

+ ОП.06 Компьютеризация торговых вычислений 4 70 70 50 50 14 6 64 50 70 50 50 14 6 3 Ресторанный сервис

+ ОП.07 Основы предпринимательской деятельности 4 54 54 36 18 18 18 54 36 54 36 18 18 18 3 Ресторанный сервис

+ ФК.00 Физическая культура 3 4 54 54 40 40 14 54 40 18 18 18 36 22 22 14 3 Ресторанный сервис

П.Профессиональный учебный цикл 1158 1158 936 130 266 540 222 18 1158 878 58 564 436 70 114 252 116 12 612 500 60 152 288 106 6

ПМ.Профессиональные модули 1158 1158 936 130 266 540 222 18 1158 878 58 564 436 70 114 252 116 12 612 500 60 152 288 106 6

+  ПМ.01
Обслуживание потребителей организаций
общественного  питания

33 33 564 564 436 70 114 252 116 12 552 406 30 564 436 70 114 252 116 12 3 Ресторанный сервис

+ МДК.01.01
Организация и технология обслуживания в
общественном питании

3 306 306 184 70 114 116 6 300 154 30 306 184 70 114 116 6 3 Ресторанный сервис

+ УП.01.01 Учебная практика 3* 252 252 252 252 252 252 252 252 252 3 Ресторанный сервис

+ ПП.01.01 Производственная практика 3* 72 72 72 72 72 72 72 72 72 3 Ресторанный сервис

+ ПМ.01.01(К)
Экзамен по модулю "Обслуживание
потребителей организаций общественного
питания"

3 6 6 6 6 6 3 Ресторанный сервис

+  ПМ.02
Обслуживание потребителей за барной
стойкой и буфетом с приготовлением
смешанных напитков и простых закусок

4 444 612 612 500 60 152 288 106 6 606 472 28 612 500 60 152 288 106 6 3 Ресторанный сервис

+ МДК.02.01
Организация и технология обслуживания в
барах, буфетах

4 318 318 212 60 152 106 318 184 28 318 212 60 152 106 3 Ресторанный сервис

+ УП.02.01 Учебная практика 4* 288 288 288 288 288 288 288 288 288 3 Ресторанный сервис

+ ПП.02.01 Производственная практика 4* 72 72 72 72 72 72 72 72 72 3 Ресторанный сервис

+ ПМ.02.01(К)

Экзамен по модулю "Обслуживание
потребителей за барной стойкой и буфетом с
приготовлением смешанных напитков и простых
закусок"

4 6 6 6 6 6 3 Ресторанный сервис

ГИА.Государственная итоговая аттестация 36 36 36 36 36 36 36 36 36

+ ГИА.01 Государственная итоговая аттестация 36 36 36 36 36 36 36 36 36 3 Ресторанный сервис
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